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“Por medio de la cual se otorga la Constancia Sanitaria parasOferentes de
Programa de Capacitacion Sanitaria para Manipuladores dg Alinmentos de la
Cadena Carnica en modalidad Virtual

LA SECRETARIA SECCIONAL DE SALUD Y “PROTECCION SOCIAL DE
ANTIOQUIA, en uso de sus atribuciones legales_conferidas por la Ley 9 de 1979, el
Decreto 1500 del 2007, las Resoluciones 240,241 y 242 del 2013 del Ministerio de
Salud y Proteccion Social, la Resolucién 2021060000819 del 2021 y la directiva
000848 de 1998 de la Secretaria Seccional de Salud y Proteccion Social de Antioquia.

CONSIDERANDO

Que el Decreto 1500 del Ministerio-de Salud y Proteccion Social y las Resoluciones
240, 241 y 242 del 2013, (establecen la obligatoriedad de garantizar programas
integrales y continuos de @ducacion y capacitacién en proteccién y manipulacion de
alimentos de la cadena/carnica.

Que la Secretaria-Seccional de Salud y Proteccién Social de Antioquia, expidi6 la
Directiva 00848 de_abril de 1998 y la Circular 276 del 18 de Julio de 2018,
estableciendo”les fequisitos que deben cumplir las personas naturales o juridicas
interesadas’en ofrecer capacitacion sanitaria para manipuladores de alimentos de la
cadena cérnica.

Que“el'sefior, PEDRO LEONEL SOSA NEIRA identificado con cédula de ciudadania
No. 79.539.177 de Bogota D.C., en calidad de representante legal de la empresa ING
PROFESSIONAL CONSULTING S.A.S., identificada con NIT. 830143860-2, ubicada
en la Calle 46 N° 14-69 IN 1 Of 503, de Bogota D.C. , solicitd la expedicion de una
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Constancia Sanitaria para Oferentes del Programa de Capacitacion Sanitaria en
Manipulacion de Alimentos de la Cadena Carnica de forma virtual.

Que constatado el cumplimiento de los requisitos estipulados¢/en la’Directiva 00848
de abril de 1998, la Circular 276 del 19 de Julio de 2018 de la S&cretaria Seccional
de Salud y Proteccion Social de Antioquia y la Circulax. DAB 4150-10264-19 del
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y “Alimentos, por parte de la
solicitante, se concedera la Constancia Sanitaria.

De conformidad con lo expuesto,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Concedér. Constancia Sanitaria para capacitar a los
Manipuladores de Alimentos de la Cadena Céarnica en modalidad virtual a la sociedad
ING PROFESSIONAL CONSUMLTING S.A.S., identificada con NIT. 830143860-2
domiciliada en la Calle 46"N°)14-69 IN 1 Of 503, de Bogota D.C. representada
legalmente por el Sefior Pedro Leonel Sosa Neira con cédula de ciudadania No.
79.539.177, de acuerde@ con lo establecido en la resolucion 240 del 2013 del
Ministerio de Salud.

ARTICULO SEGUNDO: Los capacitadores autorizados en este acto administrativo
para dictar las’ capacitaciones por parte de la empresa ING PROFESSIONAL
CONSULTING S.A.S. son:

-Lady~Nathalia Aguilar Avendafo, identificada con cédula de ciudadania No.
33.376.960., profesién: médico veterinario zootecnista: numero de matricula: 16717
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-Piedad Marcela Lopez Morales, identificada con cédula de ciudadania No.
46.677.445., profesion: Ingeniero de alimentos; numero ~.de=" matricula:
2525477959CND.
-Diana Patricia Avila Saenz, identificada con cédula de ciudadania™o. 52.771.781,
profesion: Ingeniero de alimentos; nUmero de matricula: 25254141023CND.

ARTICULO TERCERO: La constancia sanitaria que“se_concede mediante esta
resolucion en calidad de renovacion, se distinguira“e0n el siguiente consecutivo
CSOC-24-03 RENOVACION

ARTICULO CUARTO: Para todos los efectos. legales de orden sanitario, empresa
ING PROFESSIONAL CONSULTING S.A.Sy,identificada con NIT. 830143860-2, y
en calidad de representante legal, el sefior Pedro Leonel Sosa Neira con cédula de
ciudadania No. 79.539.177, en calidad_de” persona Juridica, se sometera a las
disposiciones del Decreto 1500 y de‘las\Resoluciones 240 ,241 y 242 del 2013 del
Ministerio de Salud, la Directiva 000848 de 1998, la Resolucion 2021060000819 del
2021, la circular instituto nacional de vigilancia de medicamentos y alimentos del
INVIMA, la Circular 276 def™~9 de Julio de 2018 de la Secretaria Seccional y
Proteccion Social de Salud de"Antioquia.

ARTICULO QUINTO: Fajpréesente constancia tendra vigencia de un (1) Afio, mientras
se conserven las condiciones técnicas que dieron lugar a su expedicion.

PARAGRAFO;~€uando se modifique alguna de las condiciones presentadas en el
momento de~gbtener la constancia sanitaria, se debera informar los cambios para
hacer los ajustes necesarios en las bases de datos que sustentan el proceso de
aprobacion:

ARTICULO SEXTO: Notificar el contenido de la presente resolucion a la solicitante,
haciéndole saber que contra ella procede los recursos de reposicién y apelacion, que
debera interponerse y sustentarse debidamente dentro de los diez (10) dias habiles
siguientes a su notificacion, en la forma y términos establecidos en los articulos 74 y
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siguientes del Coédigo de Procedimiento Administrativo y de Ig° Gontencioso
Administrativo.

ARTICULO SEPTIMO: La presente Resolucion rige a partif déyla fecha de su
expedicion, tiene una vigencia de un afio a partir de su notificacion, la renovacién de
la misma se debe solicitar con 30 dias habiles de anticipaeiona/su vencimiento, para
lo cual, se debe presentar la documentacién actualizada.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Dado en Medellin el 11/07/2024

MARTA/CECILIA RAMIREZ ORREGO
SECRETARIA SECCIONALDE SALUD Y PROTECCION SOCIAL DE ANTIOQUIA

NOMBRE CARGO FIRMA FECHA

Proyecto: Camila Yuliana/Durango Sanchez | Técnica area de la salud @‘

iz, £ . " . . L) O >/j
Reviso: Ivan DarioZea Carrasquilla Referente Proyecto de alimentos y bebidas >«7 =
Reviso Lilia Eledec Calderén Murgas Profesional universitario / >\
VoBe: Ricardo Antgnio Castrillon Director Técnico de Salud Ambiental y Factores de T Lu D

Quintero Riesgo |

Los arriba firmanteS'declaramos que hemos revisado el documento y lo encontramos ajustado a las normas y disposiciones legales vigentes
y por lo tanto'bajo nuestra responsabilidad lo presentamos para la firma.
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AL CONTESTAR CITE ESTE NUMERO:CE - 2024639105
ASUNTO:AUTORIZACION CAPACITADORES - ING PROFESSIONAL
CONSULTING SAS

ENVIA: SECRETARIA DE SALUD - SUBDIRECCION RE,VIGIFANCIA DE

SALUD PUBLICA
Bogota D.C., Abril de 2024

LA SECRETARIA DE SALUD DE CUNDINAMARCA HACE CONSTAR

Que la sociedad denominada ING PROFESSIONAL CONSULTING SASs, NIT 830143860-2 ,
presentd a la Secretaria de Salud de Cundinamarca solicitud {de%RENOVACION de la
AUTORIZACION (nuevo coédigo): DSP-SDVSP-AL-CMA-031-08-18, para capacitar particularmente
con los profesionales que se relacionan en la presente autorizacién de, acuerdo a los sectores que

cada uno aplique.

Que para el efecto el solicitante presentdé los documentos requeridos y hojas de vida con
certificados, en la que consta la idoneidad de los( profesionales relacionados y el plan de
capacitacion de cada una de las normas requeridas. Que, evaluados la idoneidad profesional y
requisitos presentados por el solicitante, se observa=Que cumple de manera correcta con los
parametros y temas requeridos a fin de implementar una adecuada formacion en materia de
manipulacion de alimentos, de igual manera Gumple con lo establecido en la Circular Externa DAB-
4150- 10264-19 que relaciona el lineamiento para la expedicion de la Autorizacion de
capacitadores en manipulacién de alimentos, bebidas y materias primas para fabricacion de
alimentos, que el INVIMA como enté articulador y referente técnico de las Entidades Territoriales

de Salud, frente a las acciones de Inspeccion, Vigilancia y Control de alimentos y bebidas expidio

Por lo anterior, en nombre de%a Secretaria de Salud de Cundinamarca se AUTORIZA a la sociedad
ING PROFESSIONAL CONSULTING SAS, NIT 830143860-2 , para continuar CAPACITANDO

particularmente a Manipuladores de Alimentos, autorizando como capacitadores ha:

1. PIEDAD.MARCELA LOPEZ MORALES, Identificado(a) con C.C. N.° 46.677.445, de
profesion'INGENIERA DE ALIMENTOS , con tarjeta profesional numero 2525477959CND
, Para"CAPACITAR a Manipuladores de Alimentos de los sectores de: MANIPULADOR DE
CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES, MANIPULADOR DE LECHE
CRUDA PARA CONSUMO HUMANO, MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ENTIDAD CERTIFICADA

scerclaria de Salud

Sede Administrativa. Calle 26 51-53. Torre Salud Piso 6. Codigo
Postal: 111321 Bogota, D.C. Tel. 7491550
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COMERCIALIZADOS EN VIA PUBLICA EN VENTAS AUTORIZADAS Y MANIPULADOR
DE OBJETOS, ENVASES MATERIALES Y EQUIPAMIENTOS.

2. LADY NATHALIA AGUILAR AVENDANO, Identificado(a) con C.C. N.° 46.677.445 , de
profesion MEDICO VETERINARIO, con tarjeta profesional numero 46717, Para
CAPACITAR a Manipuladores de Alimentos de los sectores de: MANIPULADOR DE
CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES, MANIPULADOR DE LECHE
CRUDA PARA CONSUMO HUMANO Y MANIPULADOR™NDE ALIMENTOS
COMERCIALIZADOS EN ViA PUBLICA EN VENTAS AUTORIZADAS.

3. DIANA PATRICIA AVILA SAENZ, Identificado(a) con @,C. N.°52.771.781 de profesion
INGENIERA DE ALIMENTOS , con tarjeta profesional namero 25254141023 CND , Para
CAPACITAR a Manipuladores de Alimentos de los“sectores de: MANIPULADOR DE
CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES; MANIPULADOR DE LECHE
CRUDA PARA CONSUMO HUMANO, MANIPULADOR DE ALIMENTOS
COMERCIALIZADOS EN VIA PUBLICA EN VENTAS AUTORIZADAS Y MANIPULADOR
DE OBJETOS, ENVASES MATERIALES Y EQUIPAMIENTOS.

A esta Autorizacién le corresponde nuevo cédigo™DSP-SDVSP-AL-CMA-031-08-18 y no vence, so
pena a incumplimiento de la actividad realizada’y al no reporte a esta entidad de la Programacion y

capacitaciones realizadas en el Departamento de Cundinamarca.

Cordialmente,

NEIDY ADRIANA TINJACA RUEDA
Secretario de Despacho

Nombre completo Cargo
Aprobd Jhon Jennifer de Jesus Gonzalez Director de Salud Publica
Revisé Eabian Camilo Salgad Escobar Subdirector de Vigilancia de Salud Publica
Proyectd Andrea Ariza Zambrano Profesional Universitario -DSP-SVSP-AL

ENTIDAD CERTIFICADA

scerclaria de Salud

Sede Administrativa. Calle 26 51-53. Torre Salud Piso 6. Codigo
Postal: 111321 Bogota, D.C. Tel. 7491550
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NOTIFICACION

El Capacitador se compromete a formar grupos de capacitacion menores a 25 per? por
sesion, dictar la capacitacion con una duracion minima de 10 o 12 horas en total de a con el

sector de alimentos capacitado. Igualmente, a informar a la Secretaria de Salud inco (5) dias

habiles antes de la capacitacion el lugar (direccidon exacta), dia, horario, t todologia y

publico objeto de la capacitacion; como también a presentar informe de los cursos
dictados en jurisdiccion del Departamento de Cundinamarca, informando fecha en que fue
dictado y numero de asistentes, al correo capacitacionalimentos@cundi rca.gov.co

En la fecha, se notificoé oficialmente de la presente Autorizacion para,Capacitar Manipuladores de

Alimentos al representante legal de la sociedad denominada: ING SSIONAL CONSULTING
SAS, NIT 830143860-2, con el niumero de autorizacion (nuevo eédi DSP-SDVSP-AL-CMA-031-
08-18 , en su calidad de titular de la misma quien en constanéia fi como abajo aparece.

En caso de actualizacion de datos y/o hojas de vid los capacitadores debera realizar la

@

solicitud del tramite de actualizacion de la presente @ cion, teniendo en cuenta el lineamiento

de autorizacion a capacitadores.

EL NOTIFICADO: Y_y

Firma: & )
Nombre: e
Cedula No: m i
Direccién: ~7
Teléfono: Y

Correo electronico:

@‘/
EL NOTIFICADOR:
Firma: Solo en Orig

Nombre: Andrea Ar,
Cargo: Profesion

Sefior Ciudadand; riza a la Gobernacion de Cundinamarca a utilizar sus datos personales para fines informativos exclusivamente en
cumplimiento de la misi6n de la entidad, de conformidad con las disposiciones de la Ley 1581 de 2012, ley de proteccion de datos y el
Decreto 137, 13 que la reglamenta parcialmente. Asi mismo, si desea ejercer sus derechos de conocer, actualizar, rectificar o
suprimir su§ datds,/lo puede solicitar a través del correo electronico habeasdatasubproceso@cundinamarca.gov.co

~

ENTIDAD CERTIFICADA

scerclaria de Salud

Sede Administrativa. Calle 26 51-53. Torre Salud Piso 6. Codigo
Postal: 111321 Bogota, D.C. Tel. 7491550
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CIRCULAR EXTERNA %:

DAB 4150-10264-19 0

PARA: ENTIDADES TERRITORIALES DE SALUD (ET: ORDEN
DEPARTAMENTAL, DISTRITAL Y MUNICIP UEyREALIZAN
ACTIVIDADES DE INSPECCION, VIGILANCIAYY CONTROL
(IVC) EN ALIMENTOS Y BEBIDAS.

DE: DIRECCION DE ALIMENTOS Y BE@)

ASUNTO: CAPACITADORES DE MANIP RES DE: ALIMENTOS,
BEBIDAS, MATERIAS PRI RA FABRICACION DE
ALIMENTOS, CARNE ODUCTOS CARNICOS
COMESTIBLES, BEBIDAS HOLICAS, LECHE CRUDA
PARA CONSUMO HUM/ ECTO COMERCIALIZADA DE
MANERA AMBULANT NTOS COMERCIALIZADOS EN
ViA PUBLICA EN YENTAS AUTORIZADAS Y OBJETOS,

ANTECEDENTES.

El Ministerio de Salud y Proteccid ablaca a través del articulo 17 de la Resolucion
1228 de 2013 que el Invima es encia sanitaria nacional. Por otro lado, mediante |la
Circular 046 de 2014, el cltn::l stefio establece responsabilidades al Invima como ente
articulador y referente técmco g Entidades Territoriales de Salud, frente a las acciones

de Inspeccion, Vigilancia y K fe alimentos y bebidas.

El Ministerio de Salud,
de: “3.4. Establecer 4
pmcedfmﬁ?nras que s

ififte |a referida Circular, atribuyd entre otras, la responsabilidad
nitir & las Entidades Teritoriales de Salud, los procesos y
o herramienta para comunicar la informacion actualizada que

nstituto Nacional de Viglanca de Megcamentos y Alimantos - invima W
Oficina Principal: Cra 10 N® 64 28 Dogotd o
Administrativo: 1 0 N° 64 - 50 | Q

(T 2848700 prrg v iU Ui g b

whanaddrvima.gowven
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labor de unificacion de criterios, lineamientos e instrumentos de IVC, actual cada
Entidad Territorial de Salud tiene distintos procedimientos en diferentes actividade

Un sjemplo de lo anterior, es la multiplicidad de procedimientos para sion de la
Autorizacién de capacitadores de manipuladores de alimentos, bebidas s, Bnvases,

materiales y equipamientos en contacto directo con alimentos, ose en una
dificultad para los empresarios y los profesionales o tecndlogos que i en la capacitacién
ya que deben realizar el trdmite en cada Entidad Territor lud del Orden

Departamental, Distrital y Municipal categoria Especial, I, Il y Il de a diferente y de

acuerdo a las exigencias de cada una.

Ahora bien, por otro lado, en muchas regiones los profesiol ologos no cuentan
con la formacién correspondiente v a pesar de ello di citaciones que resultan
infructuosas e inutiles para las empresas y los manipuladores)pues realmente no se logra
el cometido y por supuesto no generan conocimient y eficaces que puedan ser

usados en la praclica,

REQUISITOS PARA CAPACITADORES DE 0S8 O BEBIDAS U OBJETOS,
ENVASES, MATERIALES Y EQUIPAMIE N CONTACTO DIRECTO CON
ALIMENTOS Y VIGILANCIA DEL PROGR APACITACION

I Ca dores gue n i

1. Soporte Normativo

El articulo 12 de la Resolucién 26 13', establece para la educacidn y capacitacidn:
()

Todas las personas gue izafractividades de manipulacidn de alimentos deben tener
formacion en educacién itaria, principios béasicos de Buenas Practicas de
Manufactura y p higiénicas en manipulacién de alimentos.
lgualmente, deben acitados para llevar a cabo las tareas que se les asignen
o desempeiten, n de gque se encuentren en capacidad de adoptar las
precauciones y s preventivas necesarias para evitar la contaminacién o
deterioro de lo tos. " Negrilla fuera de texto.

(o)

Las amp %ﬁﬂ tener un plan de capacitacion continuc y permanente para el
personal iplador de alimentos desde el momento de su contratacion y luego ser
reforzagé-mesignte charlas, cursos u ofros medios efectivos de aclualizacion. Dicho plan
dabe r o menos 10 horas anuales, sobre asuntos especificos de que trata la
pmﬂ olucion. Esta capacitacion estard bajo la responsabilidad de la empresa y

"Par | regiamenta el arffculo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras
fa iclones”, l:"a
Q ratitune Nocioral de Vigtancs do Modicarmanion y Alimennhos - ima FJ}’
J Oficina Prineipal: Cra 0 N 64 - 28 [opom s
. Administrative: Cra "0 N* 54 - 50 I I IO
Y F0SH T et 1.um!--u-.‘h-m.u--u

e invima.gov.eo
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podrd ser efectuada por esta, por personas naturales o jurldicas contratadas las
auloridades sanitarias. Cuando el plan de capacitacién se realice a tra rsonas
naturales o juridicas diferentes a la empresa, estas deben demostrar oneidad
técnica y cientifica y su formacién y experiencia especifica en la s de higiene
de los alimentos, Buenas Prdcticas de Manufactura y sistem ventivos de
aseguramiento de fa inocuidad.” Negrilla fuera de texto

s0n unicamente las
entos; pues dicha

Bajo el contexto anterior se puede evidenciar que las empresa
encargadas de realizar las capacitaciones para los manipulador
actividad puede igualmente ser desarrollada por persona natur ica gue cumpla con
unos requisitos normativos y que respalden la idoneidad de itador frente al tema a

tratar o por las autoridades sanitarias.
En este sentido los capacitadores para manipuladores = Mﬂﬁ y bebidas y materias

primas para alimentos durante las etapas de fabricde procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento, transporte, distribucion y cpmercializacion diferentes a: Came y
pmducfcs camicos comestibles, bebidas alcohdlicas ™ leche cruda, venta de alimentas en
via piblica autorizados y Objelos, envases, materfa R e urp&mﬁanms en contacto ca‘rmci'a
con alimentos_no_reguieren auto Jarte ntidad grritoriales d

Salud.

Asl las cosas, en el pensum acadé Qan de estudios o los contenidos
programaticos del pregrado o de los estudies tecnolégicos del capacitador debe estar
incluido especificamente las dreas de higiepe de los alimentos, buenas practicas de
manufactura y sistemas preventivos de aseguramiento de la inocuidad, salud plblica,
principios de procesamiento de alimeftos, siencia y tecnologia de alimentos o equivalentes
y los soportes de experiencia deben pe r evidenciar la idoneidad experimental del mismo,
lo cual no se subsana con cursos, ios 0 seminarios.

Existe algunas nnrm If cas gue establecen requisitos especiales para los
capacitadores de m o-raa de: Carme y productos carnicos comestibles, bebidas
alcohblicas, Lacha para consumo humano directo comercializada de manera
ambulante, alime ercializados en via publica en ventas autorizadas y Objetos,
envases, matarial qmp&m1entn5 en contacto directo con alimentos.

1. %Iﬂ?ﬁ

y productos carnicos comeastibles
lamentacién complementaria del Decreto 1500 de 2007 segun la especie

uciones 3009 de 2010, 240 y 242 de 2013 y 562 de 2016), establece la
ligatoriedad de contar con autorizacién para realizar capacitacion en manipulacion

‘6

reFtindEe: Macsanal oo Viglancia do Medicamantos y Allmentos - invima

Oficina Principal: Cra 10 N 64 - 28 - Dogosi
Admindstrative: Cra 10 N B - 60 O
i1 om0 - qru—- s AR
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de estos alimentos, |a cual se realizara ante una Entidad Territorial de Salud, teniendo
en cuenta los requisitos que se especifican en las precitadas resoluciones.

La Resolucion 3009 de 2010 articulo 15, Resolucion 240 de 2013 anticulo 132,
Resolucidn 242 de 2013, artleulo 57 y Resolucidn 562 de 2016 artig 4,
eslablecen para capacitacion. :

“El personal de fos establecimientos dedicados al expendio y almacenaniiento de
came y productos camicos comestibies, asi como a la actividad d sporte de
dichos productos, debe recibir capacitacién para realizar las & de

manipulacion de dichos productos, bajo su responsabifidad. &
o 10

1. La capacitacion para cada manipulador deberd ser de mini ras anuales,
certificadas por una entidad territorial de salud o personas izgdas por dichas
entidades.

2. Las personas que realicen las actividades de , deben demostrar
formacién profesional en saneamiento, cimc%dgl‘cas. de la salud,
ciencias de los alimentos y afines, y demostrar iguigntes requisitos:

2.1, Hofa de vida anexando folocopia aulentic diploma y certificado de
experiencia docente en el drea.

2.2. Descripcién detallada del curso de manig
temas a fratar, dentro de los cuales son of
Buenas Practicas de Manufactura, HAD
camicos comestibles. Adicionalmente,
debe ser minimo de 10 horas

2.3. Resumen didédctico del curso y memorias ilustradas que posteriormente
deben ser entregadas a cada capa 0.

2.4. Disponer de un saldn gue redna la iciones minimas higiénico-sanitarias de

ventilacidn e lluminacidn para ca n y recursos didacticos.
2.5. Indicar el numero de pe as'a Jas cuales va dingido el curso de capacitacion,
el cual no podra ser supeda%l inco (25) personas.
iaria
la

alimentos especificando los
ios los relacionados con de la

2.6. Informar a la autoridad con 10 dias habiles de anticipacion la fecha, silio

y horas de la capacf!a:k‘)@ fuera de texto,
b) Bebidas Alcohdlica \,

El Decreto 168 "Por el cual se establece el reglamento técnico sobre los
requisitos  sa gue se deben cumplir para la fabricacidn, elaboracion,
hidratacion, ¢ almacenamiento, disfribucidn, transporte, comercializacian,

expendio, racion e importacion de bebidas alcohdlicas destinadas para

cmsum@ " ... Negrilla fuera de texto.
. . Educacidn y capacitacion. Toda persona que trabaje en la fabricacidn,

A
eﬁ@n, hidratacidn, envase, almacenamienlo, distribucion, Ilransporte,

[

zacién y expendio de bebidas alcohdlicas, debe cumplir con los siguienies
: 1. Capacitacién permanente en temas higlénico sanitarios, en el

nstitutn Nacio=sal de v Elanci de Menicamoreos v Almentns - Irvma
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manejo de los mismos, ademas de las tareas especificas del proceso. 2. Las%
fébricas deben contar con un plan de capacitacién continuo y permanente pa
personal manipulador desde el maomento de su vinculacién. Esta capacitacién ast.
bajo la responsabiiidad de la empresa y podréd ser efectuada por esta o por p%
naturales o juridicas debidamente autorizadas por las autoridades sanifaria
competenies. ..

Articulo 40. Director técnico del laboratorio. Los laboratorios de las ricas de
bebidas alcohdlicas deben contar un director técnico, que acredi lo en
cualguiera de las siguientes profesiones: quimico, ingeniero quimico, quimico
farmacéutico o ingeniero de alimentos."” Negrilla fuera de

¢} Leche cruda para consumo humano directo comercializada d }amhulanta,
El Decreto 1880 de 2011 establece en el articulo 9

“Articulo 9°. Requisitos para la comercializacion amb ter leche cruda para
consumo humano directo. Los comearcializadoras ambiian de leche cruda para
cansumo humano directo deben inscribirse ante las des sanitarias de los
departamentos, distritos o municipios de categor ¥ 3 de su respectiva
Jjurisdiccidn. El comercializador ambulante de le debe cumplir con los
siguientes requisifos:

1. Tener constancia de capacitacion en man higiénico de alimentos, el cual

tendra vigencia de un (1) afio, expedida por | d sanitaria o por el capacitador
autonizado por las Direcciones Temitoriales . Negrilla fuera de texto.

d) Alimentos comercializados en via plblica en ventas autorizadas

La Resolucion 604 de 1993 establece en el articulo &:

“Los manipuladores-vendedores de ntos callejeros deben recibir capacitacion
sobre manipulacién higiénica i los, a través de cursos con una duracidn
minima de 12 horas, los ser dictados por funcionarfos de la
autoridad local de salud particulares debidamente autorizados por
aquella, cumpliendo en cuy ighcaso con lo establecido respecto a duracion de los
programas, personal ¥ materiales educalivos. por la autoridad sanitaria
competente de la locali rilla fuera de texto.

e) Objetos, emraae% riales y equipamientos en contacto directo con alimentos
1

4 La Resolucion 2 en su articulo 10 establece:
1. Educaci acitacion. Toda persona gque manipule objelos, envases,
mateariales yequi ientos, debe cumplir con los sigufentes requisitos: i‘}

cral de Viglanca de Medicamentos y Allnentos = irvima ﬂh
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mismos, agdemas de las tareas especificas del proceso.

1.2 Las empresas deben contar cod url parn od capaciacian comiimu ¥
pave & personal manipwador desde el mamerlo de Sy vincwacion, Esta cap
esfard bajo 8 maspansabiidad de la empress y podrd ser efecluvads por
personas nafurales o juridicas debidamente auvtorizadas por las
sanitarias caompeaterntes ~ Negrilla fuera de fexfo.

erde todos Miresaluc
1.1, Capacifacidn permanente en termas higiénico sanitarios, an ﬂmmﬂnd‘ls :

Bajo el contexto anterior 58 puede avidenciar gue las empresas s rgadas
de realizar las capaciieciones para los manipuladoras de alim NEin ambargo
dicha ectrdad iguasimenta puede ser dasarrollada por persona ;uridh::ﬂ a1 ]

cumpla con unos reguisilcs normatives y que respalden la idongidad capacitador
frente &l tama & tratar y por las autoridades Sanitarias

Emn este sentido los capacitadores de manipuladores de: y productos camicos
comestibles, bebidas alcohdlicas, leche cruda para humano direcio
comerclializada de manera ambulanie, Alimentos i en via publica an
wanias auloreadas vy Objetos, enveses, materiales vigamiertos en contacts
directo con almenios  duranie |88 eflapas de n, procesamisento,
mparamﬂn ervase. almacenamienlo, iranspori pucian vy comemnializecion

2. Procedimienio para Autorizar G-lpa:
Con el animo de unificar v facilitar el O de autorzacdn de capacitedores las

Entidad Terriloral de Salued del orden Qep ntal, Oistrital o Municipal categoria
aspecial, |, Il o |t delben cwmplic con el j procedimaanio

Les personas naturales [(Frof
desean realizar capacitacidan a
comestibles, bebidas alcohdli
mlqndu de manara

o lecndlogos) o personas wridicas gque
ladores de: Carme y productos carnicos
cruda para consumo humans dinscio
Alimentos comercializados en via piblica en
ases, malenales v equipamientos en contacio
niar la solicitud de autorizacédn anie una sola

Entidad Territorial de Salu orden Departamental, Distrital o Municipal categoria

aspecial, I, Il a Il
Para padir la au parsonas naturales IMeresadas deben presentar por
una unica vaz an ola Entidad Territorial de Salud del orden Departamenbal,

Distrital o MunldEl cHE oria especial, 1, I} o Il los siguientes documentas:

a) Salicitud o debidemente firmada. en el caso de parsonas juridicas la
solEcsud %ﬁﬁ;ﬂma por @l represantante lagal. En la salicitud se debe actarar

cual % (Carme y productos carnicos comestibles, bebides slcohallicas,
[y < on AsFocnal e YEEann & dr Ve o Thn A e

g anmo
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leche cruda para consumo humano directo comercializada de manera ambulante,
Alimentos comercializados en via piblica en venlas autorizadas y/lu Objetos,
envases, materiales y equipamientos en contacto directo con alimentos) de la

autorizacion solicltada
b) Hoja de vida (Curriculum vitae) del capacitader o en caso de persona juridica de ( ,
cada uno los capacitadoras,

¢} Copiade Documento de identidad o en caso de persona juridica del repn
legal y de cada uno de los capacitadores

d) Copia del diploma del titulo profesional o tecnolégico emitide po
legalmente o instilucion reconocida por el Ministerio de Eduu:audn
persona juridica se debe anexar copia diploma de cada uno de los

€] Tareta profesional en los casos que apligue, en caso de p-erm ica de cada
uno de los capacitadoras,

f) Para Capacitadores de Carnes y produclos camicos mm

Para profesionales de dreas diferentes a la Medicing rinnria Medicina
Veterinaria y Zootecnla, Ingeniera de Alimento, N geniera Agroindustrial,
CQuimica de Alimentos y Microbiologia, deberdn.prasel
académico, plan de estudios o los contenido
del profesional del capacitador en el que deben Sl
las dreas en saneamiento, ciencias bio n.‘ud p&h.‘icl. ciencla y
tecnologlia de alimentos, Buenas Prictica nufactura, inocuidad carne
¥ productos cdmicos comestibles o equi es, lo cual no se subsana con
cursos, simposios o seminarios. En este caso no existe la posibilidad de autorizar

a tecndlogos.
Adicionalmenta debe presentar ce i de formacién en HACPP,
g) Para Capacitadores de Man| de Bebidas Alcohdlicas
Solo podrdn ser por Profesionales en Quimica, Ingeniero
guimico, Quimice fa o ingeniero de alimentos."

En este caso no ex Nﬂihibldad de autorizar a tecnologos.

h) Para Capacita anipuladores de envases, malerales y equipamientos

efeciuadas por Profesionales o tecnélogos que tengan
sanitaria, en el manejo y proceso de anvases, materiales

cinnal de Viglanca de Megcamantions y Aimentos - irvma ?’
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Para profesionales o tecndlogos de areas diferentes de Quimica, Ingeniero
Quimico, Quimico de Alimentos o Ingeniero de Alimentos deberan presentar

copla del pensum académico, plan de estudios o los contenido
programaticos del pregrado del capacitador en los que deben estar incluidas
especificamente las areas de higiene sanitaria, manejo y proceso de @ s,

materiales y equipamientos o equivalentes

i} Para los Capacitadores de manipuladores de leche cruda comercializ e
forma ambulante
Para profesionales o tecnologos diferentes a Ingenieros de Alim ; ieros
quimicos, Ingenieros Agroindustriales, Quimicos de Ali o8, ‘Médicos
veterinarios, Médicos veterinarios zootecnistas, Microbiologds, ias, se

debera pedir el pensum académico, plan de estudios(o los contenidos
programéticos del pregrado del profesional o tecndlggo acitador en el
cual deben estar incluidas especificamente las dreas de higigre de los alimentos,

Buenas Practicas de Manufactura, cliencia y tecnologl ali;mentos y sistemas
preventives de aseguramiento de la inocuidad o aqu% :

j} Para los Capacitadores de manipuladores de s comercializados en
ventas ubicadas en via plblica autorizadas oridad competente del

espacio pdblice.

Para profesionales o teendlogos de areas tas a Ingenieria de Alimentos,
Ingenieria quimicos, Ingenieria Agraind alds-Quimicos da Alimentos, Médicos
Vetennarios, Médicos Velerinarios Zodtecni , Microbidlogos se debera pedir
el pensum académico, plan de estud os contenidos programéaticos del
pregrado del titulo prefesional o tecnolégico del capacitador en el cual deben
estar incluidas especificamente areps de higiene de los alimentos, Buenas
Practicas de Manufactura y siste preventivos de aseguramienic de la
Inocuidad o equivalentes

La Entidad Territarial ante se presente la solicitud conforme a la Ley 1755 de
2015 Artleule 14, tendrd asyhdbiles para evaluar la documentacién presentada
y autornzar o negar la aufo gién al capacitador, Una vez obtenida la autorizacion
esta serd vdlida paraNtodo/ el territoric Macional. La autorizacion se emitira
rmediante acto admir&rﬂ en &l gua incluird como minimo la siguienta informacion:

capacitador o en caso de persona Juridica la razdn social
capacitadores autorizados para brindar el servicio de

dentidad del capacitador o en caso de persona juridica el Nit y el
identidad de cada uno de los capacitadores autorizados

| capacitador o en caso de persona juridica de cada uno de los
ores

e lo§ capacitadores i‘:
fils

FetituTo Nacmoal dB VETans'a de MesRcarmoTne ¥ Alimerins - mvira R
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5. Alcance de la autorizacion (Carne y productos camicos comestib idas
alcohdlicas, lache cruda para consumo humano directo comerci da de

manera ambulante, Alimentos comercializados en via publica en ventas
autorizadas y/u Objetos, envases, materiales y equipam % contacto
directa con alimentos)

Adicionalmente las Entidades Territoriales de Salud
informacion correspendiente de los capacitadores
correspondiente (anexo |) al correo con i
Mensual, el Invima es el encargado de consolidar y gub
Listado de los profesionales o tecnélogos reportadog por |
de Salud.

on una periodicidad
en la pagina web &l
Entidades Territoriales

En el caso de personas juridicas deben solici r,escrito la modificacion de la
autorizacion ante la Entidad Territorial en la glie gealizaron el tramite inicial cuando
adicione, cambie, remplace total o parcial aplanta de capacitadores, para lo
cual tendra que anexar la documentacion ida en el tramite inicial.

3. Procedimiento para Seguimiento citadom Autorizados

El capacitador notificarad con 10 @ias hébiles de anticipacion la capacitacién, esta
fecha se cuenta a partir del mom la radicacion de la notificacién. La cual debe
contener &l lugar (Direccién exacta), dias en que se va a realizar la Capacitacion y
horario, tema, metodologla A piblico objeto de la Capacitacién. La capacidad no
debe ser mayor a veinticinco (£5}/personas.

Para lograr seguimie a las capacitaciones las mismas deben realizarse
como minimo an un tro del horario laboral de las Entidades Territoriales de
Salud es decir de lu a viernes enire 8:00 am a 5:00 pm

ales de Salud - ETS deberan realizar de manera aleatoria
& a la Capacitacion para lo cual podra asistir a las mismas para
verificar la_salidad,y cumplimiento, en caso de encontrar irregularidades puede
suspender %'mci&n del capacitador. La cual puede ser suspendida total o
parcial uerdo a los hallazgos

Las Entidades
seguimiento o

vo de autorizacion de capacitador, esia hard el acto administrativo de
nsion o retiro de la autorizacién y notificara al Invima (Anexo 1) para gue sea
del Listado de los capacitadores autorizados

r el contrario la ETS que encuentre |a irregularidad sea la diferente a la ETS que
itic &l acto administrative de autorizacion de capacitadeor, la primera notificara a la
unda y esta ultima hara el acto administrativo de suspensidn o retiro de la

autorizacion y notificard al Invima (Anexo |l) para gue sea retirado del Listado de los
Q/ capacitadores autorizados.

i1 2ol ATo e AT T e T
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En cualqulera de los casos de ser necesario la ETS que encuentra la iregularida
debe realizar las denuncias respectivas a las autoridades correspondie
consejos profesionales y tribunales de élica a donde pertenece el prof iona n
tecndlogo y tribunales de ética.

El Invima retirara de manera total o parcial a dichas personas de | i

capacitadores autorizados y por lo tanto sus capacitaciones no idas en
cuenta durante las actividades de |VC a partir del retiro del Lls«ta&

De las capacitaciones deben contar con avidencia escrita en
cerificados y en todos los casos deberan tener la informac
firma; en el caso de capacitaciones realizadas por las pe

istrog,‘constancias o
pacitador y su
juridicas deben

1. Procedimiento
capacitacién

Las Autoridades Sanitarias en |as visitas ns ;ﬁn sanitaria de los diferentes
establecimientos gue fabriquen, almacenen, expendan, preparen, distribuyan o trasporten
alimentos y bebidas, Carne y productos cami estibies, bebidas alcohdlicas, leche
cruda para consumo humano directo comercializada de manera ambulante, Alimentos
comercializados en via piblica en WMWHHHE ¥ Objetos, anvases, materiales y
equipamientos en contacto directo con alj deben verificar:
# La parte documental del pro a ; capacitacion, contenido, cronograma, ayudas
audiovisuales y los regi ncias o certificaciones correspondientes deben
estar debidamente firmad | capacitador.

Que lo descrito en los

v

ntos y registros sea coherente y acorde a la realidad.

‘,
o
=
g
E]
£
€

aefare enten con el conocimiento, lo que se evalla mediante
entrevistas y obsesfacion de habitos higiénicos sanitarlos, asl como el estado

anejo del control de los puntos del proceso que estan bajo su
6 yla importancia de su vigilancia o monitoreo; ademas, debe conocer
los limités gdel plnto del proceso y las acciones correctivas a tomar cuando existan
desviaciongs an dichos limites.

@ pacitadores cuenten con los requisitos establecidos en la norma y con la
etaprofesional o documento equivalente.

ot caso de los capacitadores de manipuladores de: Came y productos carnicos
estibles, bebidas alcohdlicas, leche cruda para consumo humano directo
mercializada de manera ambulante, Alimentos comercializados en via pdblica en

raitutd hecoral de Viglanca de Magicarantos v Alentos -
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ventas aulorizadas y Objetos, envases, maleriales y equipamientos en conta
directo con alimentos durante las etapas de fabricacidn, procesamie
preparacién, envase, almacenamiento, transporte, disiribucian y comercializ
cuenten con la aulorizacién del capacitader emitida por Entidad Territorial d
del orden Departamental, Distrital o Municipal categoria especial, |, [l o Ill & an
en el listado Invima.

* Para profesionales o tecndlogos diferentes & los establecidos en |
numeral 2 se puede solicitar el pensum académico o plan de
contenldos programaticos del pregrade o de los estudios logicos del
capacitador para verificar que estén Incluidos los dreas estable
cual no se subsana con cursos, simposios o seminarios.

# Los temas incluidos en el plan de Capacitacion deben acionado a las
actividades que realice el establecimienta

Todos estos aspectos seran tenidos en cuenta a la hora de
visita sanitaria, en caso de encontrar iregularidades y ce
mismas la Auloridad Sanitaria debe:

ificacion en el acta e
o a la gravedad de las
# Reflejar en el acta los hallazges y la calificacién.
# De ser necasario realizar las denuncias i sobre el capacitader a las

autoridades correspondientes y los consejos p ionales a donde pertenece el
profesional y tribunales de &tica

En ef caso de capacitadores au suspender |a autorizacidn del
capacitador de manera parcial o tot notificard al Invima {Anexo Il) para que sea
retirado del Listade de los capaci rizados, asi;

¥

acto administrative de izaciobn de capacitador, esta hard el acto
administrativo de susp@nsi retirc de la autorizacion y notificard al Invima
(Anexo I) para que ses Jdo del Listade de los capacitadores autorizados

+ Encasodequela ETS qN la irregularidad sea la misma que emitio el
w4

= Sipor el centrarigd"ETS hue encuentre la irregularidad sea la diferente a la ETS

qua amitid el inistrative de autorizacién de capacitador, la primera
notificara a la indg'y esta ditima hara el acto administrativo de suspensidn o
retiro de la glterizadion y notificara al Invima (Anexo |1} para que sea retirado del
Listado deld&Capacitadores autorizados

v

El Invima @ dichas personas de los Listado de los capaciladores autorizados
¥ porlo tartg sus capacilaciones no serdn tenidas en cuenia durante las actividades
de |V artir dei retiro del Listado y hasta por dos(2) afios, pasado dicho tiempo
para mente incluido deba hacer una nueva solicitud
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De acuerdo al marco normative citado previamente no existe inconvenianie de real
capacitacitn a manipuladores de alimentos por medio de altemativas tecnol
es un medio virtual, siempre y cuands se cuente con |a onentacion de pi

tecndlogos que se cumpla con los demas requisitos normatives axigid 5
capacitedores. El desarrollo de las Tecnologias de la Informacién y Comu an =TIC-
ha ablerto un sinnumeno de posibilidades para realizar proyectos adu a8 | gue
todas las personas tengan |a opertiunidad de acceder 8 educacian de ad mporiar
&l momento o & lugar en &l que se encuentren, Para el caso quien diseh ntenidos
también debe surtir &l process de sutorizacién y deberia presentarse mente a la

Entidad Teritorial de Salud para gue este se valide,

RES AUTO i
Proyectaran: Alna Rocl imenas Tovar
Rewvisd:
Francisco Gako Rodiguez J¢
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